
Herzlich Willkommen im 

Schön, dass Sie da sind! 
Wir freuen uns, Sie bei uns kulinarisch verwöhnen zu dürfen.

 Wir kochen frisch für Sie. Versüßen Sie sich doch die Zeit der Vorfreude
auf Ihr kulinarisches Erlebnis mit einem Aperitif. 

Zur Begrüßung

0,75 l Fl. Scavi & Ray Prosecco  

- Träumen & Genießen - 

Pfälzer Secco 

feinperlig, frisch-fruchtig, trocken

mild, fruchtig 
pur oder mit Monin Pfirsich verfeinert

Aperol Spritz

Hugo

Red Hugo

Alkoholfreies Vergnügen 

23,90

Aperol, Secco, Soda

Holunder, Secco, Soda

Holunder, Campari, Secco, Soda

0,1 l 4,90

6,90

6,90

6,90

6,90

Monin Bitter 

Martini Floreale

mit Orangensaft 

mit Eis

0,1 l 4,90

5 cl 4,50

0,2 lFröhlich Spritz SESES Johannisbeer-Ingwer, Secco, Soda 6,90

Sarti Spritz Sarti Rosa, Secco, Soda



Fleischlos 

Aus dem Suppentopf oder Vorneweg

Saumagen-Carpaccio

Bunter Beilagensalat

dünne Saumagenscheiben 10,90

4,90

Kräuterpfannkuchen mit frischen Steinchampignons in Rahm 15,90

Hausgemachter Superfood-Patty 
aus Kichererbsen, Leinsamen & Sonnenblumenkernen 
mit Pfannengemüse, kleinen Kartoffeln & Paprikarelish

20,90

mit Kräutervinaigrette mariniert, Zwiebeln, Essiggurken & Würfelkartoffeln

Klare Brühe 6,90mit Markklößchen & Flädle

Kürbissuppe mit Kokos & Ingwer 6,90

Käsespätzle mit  herzhaftem Bergkäse & Röstzwiebeln 14,90

Ein kleiner Willkommensgenuss
Reservieren Sie Ihren Tisch bei uns im Voraus, verwöhnen wir Sie zur Begrüßung mit einer
besonderen Kleinigkeit aus unserer Küche.

Köstlichkeiten aus der Vorspeisenküche für Zwei 25,90

eine wechselnde Auswahl feiner Vorspeisen
Bitte fragen Sie unser Serviceteam nach der aktuellen Zusammenstellung.

Feldsalat mit hausgemachtem Kräuter-Honigdressing  -  wahlweise mit:

Speck & Croutons

glacierten Maronen & Granatapfelkernen

8,90

10,90



Unsere Klassiker

Jägerschnitzel

Schweizer Schnitzel

Ganze Forelle

Rindermedaillons

mit Steinchampignons in Rahm & hausgemachten Eierspätzle

vom panierten Schweinerücken
Schinken/ Käse überbacken, Frischkäsesoße & Pommes

mit Mandelbutter gebraten & kleinen Kartoffeln

vom Grill
mit Kräuterbutter, Röstzwiebeln, Pfannengemüse & Rösti

16,90

16,90

26,90

28,90

vom panierten Schweinerücken

-   saisonal & regional

Schnitzeltrio 18,90

-  ohne Mittelgräte 

vom panierten Schweinerücken
Kürbis-Chutney, Preiselbeer-Käse & Steinchampignons in Rahm
mit Pommes im Körbchen 

Salatvariation mit hausgemachtem Dressing  -  wahlweise mit:

Hähnchenfilets “Piccata” 

Frikadellen vom Pfälzer Glanrind

Glanrind-Maultaschen

19,90

18,90

20,90

23,90Lendenpfanne mit Schweinefiletmedaillons  
auf Käsespätzle, Steinchampignons & Röstzwiebeln  -  im Pfannholz serviert

Pfälzer Bratwurstbrät
mit Röstzwiebeln, Spiegelei & Kartoffelpüree

15,90vom Grill

Pfälzer Duo
mit Weinsauerkraut & Kartoffelpüree

Leberknödel & Saumagen 15,90

Geschmortes Hirschragout in kräftiger Wildjus mit Serviettenknödel 27,90

Blutwurststrudel
auf Kohlrabigemüse, Würfelkartoffeln & Senfsoße

21,90



Darf es etwas ganz Besonderes sein? 

Mehr als nur ein Abendessen -  für die Liebsten nur das Beste

Candlelight Dinner für Zwei 

auch als Geschenkgutschein erhältlich

Genießen Sie einen romantischen Abend bei einem 

an einem hübsch gedeckten Tisch in besonderer Atmosphäre.
Lassen Sie sich verwöhnen mit hausgemachten Köstlichkeiten

 aus der Vorspeisenküche und weiteren Highlights

inklusive Aperitif, begleitender Weine, Kaffeespezialität & Digestif

158,-

6-Gänge-Verwöhnmenü

Fröhlichs Catering & Fingerfood

Ob private Feier oder Firmenevent – wir bringen unsere Handschrift zu Ihnen.
 

Frische Zutaten aus der Pfalz, handgemachte Spezialitäten
 und kreative Arrangements machen jedes Catering einzigartig.

Individuell. Regional. Persönlich.

Sprechen Sie uns gerne an 



Frisch gezapfte Biere 

Krombacher Pils, Colabier, Radler

Starnberger Hell

Flaschenbiere

Krombacher Dunkel, Weizen

Krombacher Pils alkoholfrei, Weizen alkoholfrei

Alkoholfreie Getränke

Für Weinfreunde

Coca-Cola, Cola Zero, Mezzo Mix, Sprite, Fanta

Weinschorle 

Vöslauer Mineralwasser

Bitter Lemon

Fuze Eistee

Fruchtsaft

Fruchtsaftschorle

Sprudel

Proviant Biolimonade

im Original-Tonkrug oder im Glaskrug

Riesling, Rosé, Burgunder, Rotwein

Pfirsich oder Zitrone

Apfel, Traube, Kirsche, Johannisbeere, Orange

Traube, Kirsche, Johannisbeere, Orange

Rhabarber

medium oder still

0,5 l 5,00

0,5 l 5,00

0,5 l 5,00

0,5 l 5,00

0,3 l 3,20

0,5 l 5,500,25 l 3,00

0,33 l 3,60

0,5 l 4,900,2 l 2,50

0,3 l 3,90

0,2 l 2,50

Apfelsaftschorle 0,5 l 4,500,25 l 3,00

0,5 l 4,80

0,33 l 4,00

0,75 l 5,500,25 l 2,50

0,5 l 3,500,25 l 2,20



Schnapsapotheke

Heißgetränke

Edelstoff

Erste Hilfe

Bio-Tee nach Wahl

Bittere Tropfen

Fass-Gelagerter

Ramazzotti, Jägermeister, Averna, Fernet Branca, Underberg

2 cl 2,40

2 cl 2,90

Malteser, Baileys, Williams, Mirabelle, Kirschwasser, Himbeergeist
Martini bianco oder rosso

2 cl 2,90
5 cl 2,40

Haselnuss, Marille, Grappa, Pfälzer Weinbrand 2 cl 3,90

High Darling (Darjeeling), Business-Trip (Ceylon), English Breakfast (Schwarztee)
Low Rider (Grüntee Japan), Team Spirit (Kräuter-/Grüntee) 
Heidi’s Delight (Kräuter), Master Mint (Pfefferminze), Smooth Operator (Kamille)  

je 2,60

Maybe Baby (Früchte), Orange Safari (Rooibos, Vanille, Orange)

Chococino 

Heiße Schokolade

Kaffee Crème

Espresso / Doppelter Espresso

Cappuccino

Latte Macchiato

Espresso Macchiato

heiße Schokolade mit Espresso 4,50

3,50

2,80

2,50 / 3,90

2,80

4,20

3,50
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